


De Comeet hoorde oorspronkelijk tot de stadseigendommen van het 
Conincxhuis. Het huis werd in 1812, samen met het Hof van Brabant 
verkocht. Nadien is het eigendom verbouwd tot een 19e eeuws 
estaminethotel.

Jan Van Beers stichtte in 1853 de zangmaatschappij De Nethegalm in 
De Comeet. Talrijke andere maatschappijen hebben er hun zetel gehad en 
organiseerden er feesten. Felix Timmermans nam zijn intrek in het Gasthof 
De Comeet na onenigheid met zijn ouders omdat zij tegen een huwelijk 
met Marieke Janssens waren. Hij schreef er een brief aan Jozef Muls in 
de hoop dat die hem ergens een betrekking bij de redactie van een blad 
kon bezorgen. Terwijl hij zelf volop in de problemen zat en zich moreel 
gebroken en wanhopig voelde, beschreef hij het kommerloze leven van 
de dagenmelker Pallieter.

Ook Anton Pieck, regelmatig te gast in Lier, verbleef bij voorkeur in het 
hotel De Comeet. Hij hield er van de wat onderkomen toestand en de 
muizen en spinnenwebben in kasten en hoeken. Tientallen tekeningen 
tonen dotjes van herbergen of estaminets die allen ‘De Comeet’ heten…

Welkom @ De Comeet

Bron: Gids voor oud Lier  |  A. Lens en J. Mortelmans en Uit magazine - VAB



A P E R I T I E V E N

Glas cava    7.5

Porto rood/wit    7

Porto rood 10 jaar    9

Domecq dry sherry    8

Pineau des Charentes    7

Pastis    7

Ricard    7

Ouzo    7

Kirr    7

Kirr Royal (cava)    9

Aperol Spritz    9

Martini 
Rosso/Bianco/Fiero    7

Campari    7

Sangria - glas    8

Sangria - karaf    18

M O C K TA I L S

Mojita    9

Gingerbeer    9

Thyme & ginger    9

Mary’s Tail    9 
rozemarijn & blauwe bessen

Hugo Bob    9

Home made ice tea    8

Rosé limonade    8

G I N  &  TO N I C

Beefeater Gin    13 
Schweppes tonic & citroen

Hendrick’s Gin    14 
Fentimans tonic, munt, limoen & komkommer

Gin Mare    14.5 
Fever-Tree tonic, rozemarijn, tijm & zwarte olijven

Mombassa Club Gin    14.5 
Fentimans tonic, limoen & sinaasappel

Monkey 47 Gin    14.5 
Fentimans tonic, sinaasappelzeste & kaneel

Monkey 47 Sloe Gin *limited edition*    14.5 
Fever-Tree tonic & rode vruchten

Drunken Horse    14.5 
Fentimans tonic, timut peper & limoen

Copperhead     14.5 
Fever-Tree tonic

Comeet Gin     14.5 
Fever-Tree tonic

C O C K TA I L S

Dark & Stormy    14 
ginger beer, limoen, bruine rum

Mojito    12

Mojito Royal (cava)    14

Mojito Especial (bruine rum)    14

Mojito Strawberry (seizoen)    15

Cuba Libre    11

Moscow Mule    14

Ibiza Mule    14

Daiquiri    14

Daiquiri Strawberry (seizoen)    15

Pornstar Daiquiri    14

Caipirinha (Cachaça 51)    12

Caipiroska (wodka)    12

Caipirosa (rode wodka)    12

Hugo    11

Espresso Martini    12

Cocktails
& Apero

H E E R L I J K
G E N I E T E N



VRAAG
ZEKER ONZE
WIJNKAART

Drank
K O U D

W A R M
S T E R K

F R I S D R A N K E N

Water    3.1 / 5.5 / 8.5
0,25 l / 0,5 l / 1 l (plat / bruisend)

San Pellegrino    9

Sprite    3.6

Fanta    3.6

Gini    3.9

Lipton Ice Tea    3.9

Lipton Ice Tea Zero    3.9

Lipton Ice Tea Green    3.9

Cola    3.6

Cola Zero    3.6

Schweppes tonic    3.9

Fentimans tonic    4.5

Fever-tree tonic    4.5

Minute Maid sinaas    3.9

Minute Maid appel    3.9

Minute Maid appel kers    3.9

S T E R K E  D R A N K E N

Havana Club Añejo 3 años    9

Havana Club Añejo Especial    9

Havana Club Añejo Reserva    9

Havana Club Añejo 7 años    9.5

Havana Club selección    10 
de Maestros (degustatierum, barrel proof) 
Grand Marnier    9

Amaretto    9

Metaxa *****    9

Martell cognac    9

Jameson     9

The Glenlivet 12 years    10

Oban Whisky    10

Calvados Boulard    9.5

Sambuca    9.5

Grappa    9

Cointreau    9

Baileys    9

Soberano    9

43    9

Limoncello    8

WA R M E  D R A N K E N

Thee
Natuur      3.6
Citroen      3.6
Rozenbottel      3.7
Linde      3.6
Kamille      3.6
Groene      3.6
Gun powder green tea      3.6
Verse munt       6
Gemberthee      3.6

B I E R E N

Van ’t vat
Cristal      3.3
Grimbergen blond      4.2

Bieren op fles
Cristal extra      3.5
Kriek       3.9
Affligem tripel      4.5
Duvel      4.9
Westmalle dubbel      4.9
Westmalle tripel      4.9
Westmalle extra      4.9
Chimay blauw      4.9
Estrella (Spaans pintje)      5

H U I S W I J N E N

Frans    wit / rood / rosé
Glas	 5.9
Karaf	 18.5
Fles	 28

Spaans    wit / rood / rosé
Glas	 5.9
Karaf	 18.5
Fles	 28Koffie

Espresso      3.6
Déca      3.6
Mokka      3.6
Latte macchiato      5
Cappuccino melkschuim      5
Cappuccino slagroom      6
Chai Latte      6
Iced Latte      6



Starters
B E G I N  V A N  E E N 
H E E R L I J K E  R E I S

S TA R T E R S

Tartaar Piemontese     21 
wordt met de hand fijngesneden  
en afgekruid met peper, zout en olijfolie

Secreto n°7     22 
carpaccio van Rubia Gallega entrecôte  
die 7 weken wordt gerijpt met 7 kruiden

Aubergine-carpaccio  
met techina, tijm en pijnboompitten    19 
techina is een sausje op basis van  
sesampasta, water, kruiden en yoghurt

Pinsa Secreto n°7 (vanaf 2 p.)    13 p.p. 
pinsa is een deeg tussen focaccia en pizza,  
met Secreto n°7, wordt afgewerkt met rucola en parmezaan

Tapas
V O O R  E E N 

V O L W A A R D I G E 
M A A L T I J D  R E K E N  J E 

B E S T  3  T A P A S  P E R 
P E R S O O N

O M  T E  D E L E N

Plato combinado (vanaf 2 p.)    13 p.p. 

Plato Iberico    19 
chorizo - lomo - salsichon - queso - jamón

V L E E S  &  V I S

Ensaladilla Rusa     14

Manchego Iberico puro oveja    14

Albondigas de la casa    13

Sambousek    14 
3 empanada’s met lamsgehakt op Libanese wijze   
Mini hamburguesas 
Black Agnus    13

Nachos chili con carne    14

Mix croquetas caseras    17 
mix van huisbereide kroketten

Croquetas jamón Iberico    17

Pollo frito crujiente     14 
home made chicken fingers

Pulpo a la Gallega    18

Calamares de la casa 
con aioli    14

V E G G I E

Patatas bravas     12

Nachos cheddar 
y guacamole    15

Pimientos de padron 
milde, gegrilde padron pepers    12

Pan con tomate    13

Falafel con hummus 
y sesam    12

Courgettekoekjes 
met tzatziki    12



Al deze gerechten komen steeds met een aardappelgerecht 
naar keuze: zoete aardappel met zure room, aardappel in de 
schil met zure room, frietjes, patatas bravas, kroketten, rijst 
of couscous.

T H E  U L T I M A T E  C O O K I N G  E X P E R I E N C E Hoofd- 
gerechten

S M A A K 
E N  K W A L I T E I T 

U I T  O N Z E 
B I G  G R E E N  E G G

Big Green Egg
De Big Green Egg is gebaseerd op de ruim 3000 jaar oude 
Aziatische kleioven, een zogenaamde ‘kamado’. In de vorige 
eeuw proefden de in Japan gelegerde Amerikanen hoe 
smaakvol en sappig de gerechten waren die hierin werden 
bereid. Ze namen de karakteristieke kleipot mee naar het 
thuisfront om ook daar van deze heerlijke bereidingswijze 
te genieten.

Bij Big Green Egg draait alles om smaak en kwaliteit. De 
smaak van de beste producten die, door deze op de Egg 
te garen, een extra, zeer bijzonder en alom gewaardeerd 
smaakaccent krijgen. De kwaliteit van leven, doordat de Big 
Green Egg het mogelijk maakt om gezond en verantwoord 
te koken. De gerechten die we op de Big Green Egg bereiden, 
kan u herkennen aan dit symbooltje: 

Tagliata Chianina    38 
Het vlees is licht gemarmerd, mager en sappig. 
Afgewerkt met rucola, tomaat, parmezaan en 
truffelolie. 

Côte à l’os Rubia Gallega    40 
500g - Onze favoriet! Ongekend smaakvol, afkomstig 
uit Galicië, in het noordwesten van Spanje. Entrecote, 
dus een stuk vlees afkomstig van tussen de ribben. 
Door de leefwijze van dit Spaanse vleesras, dat 
21 dagen droog gerijpt is, heeft het vlees een kruidige 
en ietwat zilte smaak. De buitengewone smaakbele-
ving ontstaat door de natuurlijke en vrije levenswijze 
van deze runderen.

Côte à l’os Montbéliard    38 p.p. 
Per 2 personen - 1.100g - Enkel bleu of saignant te 
verkrijgen. Het vlees is mooi dooraderd met vet en 
donker van kleur. De smaak is kruidig en boterachtig.

Entrecote Frisona    38 
300g - Barcelona, Spanje - Een extreme focus op intra-
musculair vet en vleeskwaliteit zorgt ervoor dat dit een 
terechte favoriet is van de carnivoren. Qua smaak gaan 
we hier terug naar die rustieke, diepe, dry-aged taste!

Home made smokey burger    27 
Black Agnus beef - cheddar - bacon - piquillio peper

Chili con carne    26 
Gevulde advocado met rijst - zure room

Tajine met kip    28

D RY-AG E D  M E AT 

Steak black agnus    26 
250g - Grasgevoed rund, liefst  8 à 9 maanden per jaar in de wei. 

Filet pur Holstein    42 
300g - Filet pur van Oostenrijks rund.

Picanha    36 
350g - De picanha is het populairste stuk vlees in Brazilië. Het is een prachtig stuk van het achterste 
deel, tegen de staart van het rund. De mooiste picanha’s hebben een rijke marmering waardoor dit 
mooie vlees nog malser is en meer smaaktonen te bieden heeft. Het smaakt heerlijk wanneer we 
het roosteren op de grill van onze Green Egg. Een Zuid-Amerikaanse delicatesse.

Rib-eye Chianina    36 
300g - Het Chianina rund is afkomstig uit Toscane. 
Het vlees is licht gemarmerd, mager en sappig.

SAUZEN peper - champignons - gorgonzola  
pistou - kruidenboter - chimichurri  3.6

S I D E  D I S H E S

Smashed cucumber    5 
komkommer - sesam - sojasaus 
koriander - chili 

Avocado - tomaat  
& watermeloen    6

Witloof - appel    5

Little gem - karnemelk  
& desem crumble    5

Italian greens 
- parmezaan    6 
spinazie - rucola - basilicum   
bieslook - pijnboompitten 



PA E L L A

Absolute aanrader! Wordt à la minute bereid 
door onze Spaanse chef  (± 45 min). Beperkt aantal 
porties wegens gebruik dagverse vis, reserveer 
daarom best vooraf.

F I S H

Gegrilde zeebaars 
met gepofte aardappel 
en gebrande citroen     32

Gambas a la plancha    28

Gambas al ajillio    32

Gambas al tomajillio    32

Pulpo a la brasa con 
papas arugadas     32 
op de grill gebakken octopus-tentakels 
en gegaarde krieltjes 

PAELLA ENKEL TE BESTELLEN 
VANAF 2 PERSONEN

Paella Mixta    30 p.p. 
Paella met vis en vlees

Paella Marisco    28 p.p. 
Paella met vis

Hoofd- 
gerechten

V E R S  E N
V O L  S M A A K

Hoofd- 
gerechten

V E R S  E N
V O L  S M A A K

V E G G I E

Geroosterde aubergine 
van Port Said    24 
deze wordt afgewerkt met techina, tomatenpulp, 
zachte, groene chili olie en Libanees pitabrood 

Tajine koriander    26

Tajine met geitenkaas    28

Tajine met falafel    26

The wacko guaco burger    27 
Beyond burger - guacamole 
padron pepers - cheddar 

C O M E E T K I D S

Mini burgers (2 st.)    10

Albondigas    10 
Spaanse gehaktballetjes 

Huisbereide 
chicken fingers    10



Desserts
Z O E T E  Z O N D E

D E S S E R T S

Dame blanche    11

Crema Catalana    10

Chocolademoelleux    14

Cheesecake    13

Griekse yoghurt 
en pistache    12

Kinderijs    8 
2 bollen

S P E C I A L E  KO F F I E S

Café Français (Martell cognac)    12

Café Paris (Cointreau)    12

Café Normandie (Calvados)    12

Café Italiano (Amaretto)    12

Café Grec (Metaxa)    12

Café Brésilien (Cachaça)    12

Café Carajillo (Soberano)    12

Café Espanol (43)    12

Café Cubano (Havana Club)    12

Irish coffee (Jameson whisky)    12

Baileys coffee    12

Espresso Martini    12



t o t  b i nnenk
or

t 
 

Dagelijks open vanaf 18u, zondag en maandag gesloten 

www.decomeet.be


